Freising—Der Standort Weihen-
stephan mit der dltesten Brau-
erei der Welt ist seit jeher mit
der Thematik Bier und Getran-
ke eng verbunden. Dabei wi-
re Wasser genaugenommen die
einzige essenzielle Fliissigkeit,
die der Mensch trinken muss.
Sind Getrdnkeentwicklungen
daher reiner Luxus? Vor wel-
chen Herausforderungen steht
die Getrankebranche? Welche
Produkte entsprechen unserem
Zeitgeist und welche neuarti-
gen Konzepte sind zu erwarten?
Uber diese und weitere Fragen
spricht Prof. Martina Gastl, Lei-
terin des Forschungszentrums
Weihenstephan fiir Brau- und
Lebensmittelqualitit, bei ih-
rem Vortrag in der Reihe
TUM@fFreising am Dienstag,
14. Mai, 19 Uhr im Lindenkel-
ler in Freising.,
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Prof. Gastl gibt in ihrem Vor-
trag einen Uberblick, wie sich
die Getrdnkebranche und das
Konsumentenverhalten tiber
die Jahre entwickelt hat. Sie
zeigt die Urspriinge der Ge-
trankeentwicklung und prog-
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nostiziert, welche Trends sich
voraussichtlich auf den Markt
auswirken werden. Getrinke-
innovationen sind gepragt von
gesellschaftlichen Themen wie
Nachhaltigkeit und Vertrauen
in den Herstellungsprozess.

Oftmals ist die Getrinkeindust-
rie ein mal3geblicher Impulsge-
ber im Nahrungsmittelmarkt,
beispielsweise bei der Verwen-
dung funktioneller sowie na-
tiirlicher, pflanzlicher Inhalts-
stoffe. In dem dynamischen
Markt der Getrinkeindustrie
stechen insbesondere Produk-
te heraus, die Einzigartigkeit
beweisen und beispielswei-
se mit einem besonderen Ge-
schmackserlebnis oder durch
beeindruckende Funktionali-
tat Begeisterung hervorrufen.
Prof. Gastl machte eine hand-

. werkliche Ausbildung als Brau-

erin und Mailzerin; anschlie-
Rend studierte sie Brauwesen
und Getrianketechnologie an
der Technischen Universitit
Miinchen Weihenstephan und
promovierte 2006. Ab 2009 lei-
tete sie die Arbeitsgruppe Roh-

stofftechnologie am Lehrstuhl
fiir Brau- und Getrinketechno-
logie, dessen stellvertreten-
de Leiterin sie bis Mirz 2022
war. Seit April 2022 leitet sie
das Forschungszentrum Wei-
henstephan fiir Brau- und‘Le-
bensmittelqualitit (BLQ), ein
Zentralinstitut der Techni-
schen Universitit Miinchen.
Seit 2023 ist sie Honorarpro-
fessorin der TUM School of Life
Sciences. Das Forschungszent- -
rum Weihenstephan BLQ bie-
tet ein umfangreiches Dienst-
leistungsprogramm, veranstal-
tet Seminare und bearbeitet
offentlich- und industriefi-
nanzierte Forschungsprojek-
te. Da es ebenso in die Lehre
eingebunden ist, fungiert die-
ses Institut als wichtiges Bin-
deglied zwischen Forschung,
Lehre und Praxis. af



